
          CARACTERÍSTICAS

Variedades: 90% Tempranillo, 10% Garnacha.    
Uvas procedentes de varios viñedos, todos situados en la jurisdicción 
de Cordovín con una edad mínima de 50 años.

          VINIFICACIÓN

Despalillado, con una fermentación alcohólica de 7 días con 4 
remontados diarios y una temperatura máxima de fermentación de 
29ºC, con una maceración de 15 días. Fermentación maloláctica 
realizada en depósitos de acero inoxidable a una temperatura de 18º C,  
18 meses en barricas de roble americano y francés, en unas 
condiciones de temperatura y humedad óptimas.

          CATA

De color rojo cereza con tonos púrpuras y ribete granate. De aroma 
intenso y elegante a fruta madura (cereza , grosellas) que abre paso a 
notas especiadas, chocolates y �na madera. Amable, estructurado y 
equilibrado en boca, con una buena acidez perfectamente integrada. 
Final largo y persistente.      

    

yursun crianza
YURSUN  CRIANZA es un vino en el que intentamos 
plasmar la tipicidad de nuestra tierra, seleccionando 
nuestras mejores parcelas de tempranillo situadas en 
Cordovín , Rioja Alta.

BODEGAS CÉSAR DEL RÍO. CAMINO de SAN MARTÍN 57, CORDOVÍN - LA RIOJA  941 367 061  
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