
          CARACTERÍSTICAS

Tipo de vino: Blanco
Graduación: 12,5 % vol
Variedades: Viura y Malvasía
Tipo de cosecha: Manual seleccionado.
Viñedo: Edad media de los viñedos 25 años.

          ELABORACIóN

Elaborado de una selección de parcelas de las variedades Viura y 
Malvasía de las cuales se hace un exhaustivo control de maduración 
para determinar el momento de la vendimia y que cumplen la calidad 
adecuada. Despalilladas y maceradas en frío a una temperatura de 5°C 
en átmosfera inerte. Para este vino se selecciona únicamente la 
lágrima del mosto, al que posteriormente se le realiza un proceso de 
�otación, para que el mosto fermente lo más limpio posible. La 
fermentación se realiza en depósitos de acero inoxidable a una 
temperatura no superior a 16 ° C. 

          CATA

En fase visual apreciamos tono amarillo limón pálido, brillante con 
tonos ligeramente acerados, en los bordes de la copa roza la 
transparencia, con una bonita lágrima. 
En nariz es intenso, con aromas �orales, mucha fruta blanca, manzana 
Golden y cítricos como pomelo y limón que lo hacen realmente fresco. 
En boca tiene volumen y frescura, la primera sensación en boca es la 
acidez en la punta de la lengua, se abre a sensaciones más dulces, 
vuelve a aparecer la manzana, en la super�cie de la lengua la 
sensación es sedosa �oral con un toque suave de plátano y �ores 
blancas, toques cítricos de ralladura de limón y algo de piña, una vez 
tragado es largo y muy agradable.       

          PREMIOS

YURSUN BLANCO DE LÁGRIMA
Blanco YURSUN nace en 2013, de la idea de elaborar un vino sin 
complejos, expresivo, con personalidad propia, que re�eje la 
pureza de nuestros viñedos y la frescura del alto najerilla. Para 
ello, hemos seleccionado nuestras mejores parcelas tras un 
trabajo de catalogación, a las que cada año hacemos controles 
para determinar su calidad y punto óptimo de maduración. 
Son las primeras uvas en entrar en bodega cada vendimia, las 
más esperadas, las que nos ofrecen la posibilidad de moldear 
un blanco de lágrima alegre, luminoso y delicado, que hagan 
honor a su origen.
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Medalla de Plata
Concurso para vinos DOCa. 
Rioja Premios Vendimia 
Rioja Alavesa 2013, 2016 y
2018. 

Medalla de Oro
Primer clasi�cado y diploma 
de honor en el concurso de 
cosecheros de La Rioja 2017. 

Medalla de Bronce
DECANTER WORLD
WINE AWARDS 2014,
2017 y 2022 celebrados 
en Londres.

Commended Wine
DECANTER WORLD
WINE AWARDS 2016. 


